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1. Descricéo

Os equipamentos da linha gourmet trazem a maior tecnologia da refrigeracé@o e
congelamento rapido, possibilitando com isso, economia nos custos de mao-de-
obra e energia elétrica, conferindo melhor qualidade a seus produtos. Para uma
melhor utilizacdo e aproveitamento das funcBes oferecidas pelo seu
equipamento, € aconselhavel a leitura completa e divulgagdo entre os
funcionarios da empresa do contetdo deste manual antes do inicio de operagao
com o equipamento.

2. Instalacao
2.1 Recebimento

Ao receber o equipamento, verificar cuidadosamente se a embalagem esté intacta e se
né&o sofreu nenhum dano durante o transporte.

Depois de desembalado, confirmar se ndo falta nenhum componente e se as
caracteristicas e o estado correspondem as especificacbes da ordem de compra.

A instalacéo, manutencéo e outras intervencdes, devem ser efetuadas por técnicos
especializados e autorizados. O fabricante declina qualquer responsabilidade e ndo se
encontra obrigado a cobrir a garantia, no caso destas condices ndo serem
respeitadas.

O aparelho deve ser utilizado segundo este manual e apenas para o fim indicado pelo
fabricante. O uso incorreto do equipamento pode causar danos no equipamento e aos
utilizadores.

Recorda-se que a nossa busca constante de melhoramentos tecnolégicos, podera
acarretar alteracGes sem aviso prévio, nos modelos referidos neste manual.

2.2 Placa de identificacéo
Esse modelo possui no interior do equipamento, uma placa onde constam os dados

que consideramos principais. Dentre eles salientamos 0 MODELO e N.° SERIE / ANO,
fundamentais para qualquer consulta ao fabricante.

o
Legenda I[lllﬂﬂ %‘#
1- Modelo TECHOLOGIA DO FRIO r_"?
2- Cédigo i RRENTE |
3- N.° de Série | o X g .
4- Ano | cooGo ] TENEAD |
5- Corrente (A) | " BERE | I
6- Tensdo / Frequéncia (V / Hz) 3 - T
7- Poténcia (W) ARG Mg e k- Teonokegpls de Frid

fwaw - WD CEPL SR
TakPuo : B B0 T o -7 B
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Dados Técnicos

Modelo Funcdes Capacidade  Rendimento  pinencges (LyAxP) Tenséo Consil8
(kg) Kw/h
BCF-0511 g;':lgf}'raa%%’r X o o 825x980x885 220v - 2Ph 60Hz 15
BCROTIL o920 7 X GN1/1X65 o 825x1210x885 220 - 2Ph 60Hz .7
BCF-1411 Ff;ﬂgi;‘é%’, 14 X GN1/1x65 o 825x1800x885 220v - 2Ph 60Hz 3
BCF-2011 Ff;ﬂgz',:%%’r 20 X GN1/1x65 = 1352x2075x1037  380/220v - 3Ph 60Hz 5
BCF10621 Sndoatot 20 X GN2/t o 1500x2250x1360  380/220v- 3Ph 60Hz 8,5
BCF-11021 Ff;ﬂgi';‘é%'r 20 X GN2/1 193% 1590x2250x1360  380/220v - 3Ph 60Hz 115
BCF-21521 g;ﬂgzt:‘é‘gr 20 X GN2/1 b 1500x2250x1360  380/220v-3Ph6OHz 17
BCF-22021 ge‘}'r‘lg‘:'%%%'r 20 X GN2/1 L) 1650x2200x2430  380/220v-3Ph 60Hz 22
BCF-23021 ge"frr‘lgi'rgﬂ‘f)’r 20 X GN2/1 200 1650x2200x2430  380/220v- 3Ph 60Hz 34

* Os consumos acima sdo baseados nas seguintes condicdes: condensacao 45°C, evaporagéo -25°C,
subresfriamento 3K e superaquecimento 15K.

* Dados baseados no congelamento de péo cru, em um ciclo. (entrada +20°C, saida —18°C, ambiente de trabalho
+40°C). Além das seguintes condi¢des: Condensacdo 45°C, Evaporagdo -25°C, Subresfriamento 3K e
Superaquecimento 15K.

** E indispensavel para a sua seguranga que o equipamento esteja devidamente aterrado, sendo de conhecimento do
proprietario, que danos ao equipamento e acidentes a terceiros causados pelo ndo cumprimento deste item é
caracterizado como negligéncia sendo de total responsabilidade do proprietario e acarretara a perda da garantia.

2.3 Ligacédo a corrente elétrica e ponto de esgoto

Os nossos produtos séo fornecidos com cabos de alimentagdo plug 2F + 1T,
segundo a norma ABNT 5410. O equipamento possui uma mangueira para
escoamento da agua condensada em seu interior, esta mangueira podera ser
conectada diretamente a um ponto de esgoto, ou mesmo deixada em um recipiente,
pois o volume de agua é muito pequeno.

2.4 Colocagéo

- Retirar com cuidado a embalagem e da paleta para ndo danificar as superficies do
equipamento. Remover a pelicula de PVC de protecéao.

- Aconselha-se a instalacéo do aparelho afastado de possiveis fontes de calor (como
fornos, radiadores, etc.) e de luz solar direta.

- As partes laterais, traseira e superior devem ficar afastadas 50mm.

- Para assegurar um bom funcionamento, o aparelho deve ser sempre com 0 piso
nivelado, permitindo que as portas fechem perfeitamente.
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2.5Instalacédo
Ainstalacao deve ser efetuada atendendo sempre as seguintes normas:

- Regulamentos referentes a construgao de edificios e normas contra incéndios.
-Regras em vigor quanto a prevencgao de acidentes.

- O aparelho é fornecido com um cabo de alimentacdo regulamentar cujo
comprimento é suficiente para permitir a ligacdo a tomada.

- A tomada deve ser de facil acesso e dimensionada para 0 consumo maximo,
devendo possuir FIO DE TERRA.

- Nunca utilizar tomadas sem fio de terra, nem adaptadores ou extensdes.

- Para ligag6es diretas a rede, deve instalar-se sempre um dispositivo de interrupgéo
(disjuntor) dimensionado de acordo com as normas internacionais.

- E indicado que o equipamento permaneca em repouso por 2 horas depois do
transporte antes de ser ligado.

- Ap6s o recebimento do equipamento, devera ser agendada a visita de um técnico
autorizado para efetuar a instalagdo do equipamento. Com o niimero de série em
maos, deve-se entrar em contato com a Klimaquip no numero: 0800 70 KLIMA
(0800 7055462).

3. Operacéo

Os equipamentos da linha gourmet foram desenvolvidos para realizar
um rapido resfriamento ou congelamento nos produtos.

Para assegurar um bom funcionamento é necessario que:
- Atemperatura ambiente estejade 10°C a40°C;
- Que o produto colocado dentro do ultracongelador esteja abaixo de

85°C;
- Se evite a abertura desnecessaria das portas.

Rev. Fevereiro/2012 07
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3.1 Funcionamento

Os ciclos de resfriamento e congelamento sdo as principais fungdes do
Ultracongelador.

O ciclo de resfriamento reduz significativamente o tempo que o alimento permanece
na temperatura critica (a partir de 10°C a 65°C), onde ha alta probabilidade de
proliferagao de bactérias.

Um ciclo de congelamento, por outro lado, tende a reduzir a formagdo de
macrocristais de gelo no interior do produto congelado; macrocristais quando se
formam podem afetar as propriedades dos alimentos.

Osvalores padrdes desses ciclos séo 0s seguintes:

Temp. inicial do produto 90°C 90°C
Temp. final do produto 3°C -18°C
Duragao 90 min 240 min

Os ciclos podem ser definidos por tempo ou por temperatura. Os ciclos por
temperatura terminam quando o produto atinge internamente a temperatura
ajustada.

Os ciclos podem ser definidos como Soft ou Hard; o significado de Soft e Hard difere
conforme o ciclo seja de resfriamento ou de congelamento.

Os ciclos soft sao utilizados quando se deseja que a temperatura da superficie do
produto ndo ultrapasse a temperatura do nucleo do produto. Os ciclos Hard séo
utilizados quando se deseja um congelamento ou resfriamento rapido nao
importando a diferenca de temperatura no produto. A figura 1 pode descrever o
comportamento do congelamento e resfriamento soft e hard.

CICLO DE RESFRIAMENTO CICLO DE CONGELAMENTO

Temp. A Temp. A
Produto Produto

soft

soft Soft

hard ’ Hard

3
>

A\

\ 4

Inicio do Ciclo Fim do Ciclo Inicio do Ciclo Fim do Ciclo

Fig. 1 - Ciclo de Resfriamento (hard e soft) e Ciclo de Congelamento (hard e soft)
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- Standard +3°C por temperatura, soft

- Standard +3°C pela temperatura, hard
- Standard +3°C pelo tempo, soft

- Standard +3°C pelo tempo, hard

- Standard -18°C pela temperatura, soft
- Standard -18°C pela temperatura, hard
- Standard -18°C pelo tempo, soft

- Standard -18°C pelo tempo, hard

Estes ciclos séo definidos de acordo com os set point seguintes e duracdes:

‘2 Standard +3°C por temperatura soft 0°C 3°C 90 min = - - 20C
o “E’ Standard +3°C por temperatura hard -20°C 10°C 60 min 0°C 3°C 30 min 20C
S
o ‘é Standard +3°C por tempo soft 0°C - 90 min = - - 20C
& Standard +3°C por tempo hard -20°C o 60 min 0°C - 30 min 20C
g Standard -18°C por temperatura soft 0°C 3°C 120 min -35°C -18°C 120 min -20°C
% % Standard -18°C por temperatura hard -35°C -18°C 240 min - - - -20°C
G g Sstandard -18°C por tempo soft 0°C c 120 min -35°C = 120 min -20°C
=
S Standard -18°C por tempo hard -35°C - 240 min - - - -20°C
soft (uma fase)
resf.
hard (duas fases)
por tempo
soft (duas fases)
cong. hard (uma fase)
Ciclo
soft (uma fase)
resf.
hard (duas fases)
por temperatura soft (duas fases)
cong. hard (uma fase)

O equipamento permite ao usuario definir até cem ciclos personalizados, alterando
os valores dos parametros de acordo com as necessidades.

Rev. Fevereiro/2012 09
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Os ciclos personalizados podem ser definidos a partir de um dos ciclos normais
(composta de duas fases) ou, alternativamente, utilizando a opc¢do "completo”,
composto de trés fases, todas configuradas pelo usuario:

1. resfriamento rapido

2. resfriamento controlado

3. congelamento rapido

Temperatura
A\ 1. resf. rapido 2. resf. controlado 3. cong. rapido

p1 |} ~

P2

Al

P3

A3

v v v

T1 T2 T3

———- Temperatura do produto
-------------------- Temperatura da camara

Fig. 2 - Ciclo completo

Fase 1 é usada para o resfriamento rapido do alimento que acaba de ser cozido, a
fase 2 para evitar a formagao de gelo na superficie dos produtos, e a fase 3 para
congelar rapidamente.

. Cada fase tem os seguintes parametros:

- Abatedor de temperatura set point A1, A2, A3 naFig. 2.

. Duracéo (ciclo de tempo) ou a duracéo maxima (ciclo de temperatura) T1, T2, T3
naFig. 2.

. O set point de temperatura do produto para a fase final (por ciclo temperatura) P1,
P2,P3naFig. 2.

- Se um dos parametros em tempo T1, T2, T3 esta definido para zero, a fase
correspondente € pulada.

Rev. Fevereiro/2012
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Se um ciclo é definido "por tempo", os pontos conjunto de produtos (P1, P2 e P3) ndo
sdo avaliados, se, por outro lado, um ciclo é definido por temperatura, os parametros
(T1, T2 e T3) sdo utilizados como a duragcdo maxima de trés fases, se o set point P3
nédo é alcangado em todo o ciclo (T1 + T2 + T3), este ndo termina, mas sim continua
até que o set point seja atingido, com um alarme sinalizando o evento.

Apbs o ciclo de resfriamento ou de congelamento o equipamento entra em fase de
conservagao.
O fim de um ciclo é sinalizado por um sinal sonoro.

Nota: se ao executar um ciclo ha uma falha de energia ou a porta é aberta, o ciclo
recomegca a partir do ponto onde foi interrompido, caso a duracéo seja menor do que
0 set point. Caso a duracéo seja maior do que o previsto o ciclo é encerrado e um
alarme ssinaliza o fim.

Nota: os ciclos personalizados ndo podem ser criados ou salvos quando outro ciclo
estiver em execucao.

@ Como usar um dos ciclos padréo:

1. Menu principal = Ciclo = Ciclo Standard;

2. Rolar a lista dos ciclos Standard (usando e );
3. Escolha (disponiveis em 8 versdes) um dos ciclos padrdo, pressione por 3
segundos.

NOTA: O CICLO TERMINA QUANDO AS CONDIGOES FINAIS ESTAO SATISFEITAS,
OU PODE SER INTERROMPIDO PELO USUARIO (STOP).

@ Como criar e usar um ciclo personalizado (3 fases - exemplo mais completo):
1. No menu principal = Ajustes;

2. Digitar asenha (1234) — Ciclo personalizado;

Rev. Fevereiro/2012 11
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3. Rolar a lista dos ciclos padrdo (usando e ) que podem ser usados
como a base para configuracéo personalizada de um ciclo (um, dois ou trés fases);

4. Selecione Completo (ciclo com trés fases) agora escolha se quer definir
o ciclo "por tempo” ou "pela temperatura”;

5. Configure afase 1, ajustando as temperaturas e o tempo desejado utilizando as
e para confirmar cada valor, utilize a . Aperte parair paraa
proxima fase;

6. Execute as mesmas operag@es descritas no ponto 5 para a fase 2 e fase 3;

7. Escolha Sim ou Nao para definir uma fase de conservacéo no final do ciclo e
definir atemperatura correspondente;

8. Além disso, uma fase de degelo pode ser definido antes do ciclo e / ou antes de
qualquer fase de conservagao.

9. Em seguida, uma tela final € exibida para salvar o ciclo personalizado com um
nome (até a 15 caracteres alfanuméricos e os simbolos +, - °, e no espago);

10. Pressione durante 3 segundos para salvar o ciclo;

11. Volte ao menu principal Ciclo Personalizado;

12. Este submenu inclui a lista de todos os ciclos personalizados criados, um ciclo
pode ser selecionado a partir da lista e executar usando o mesmo procedimento para

qualquer ciclo padréo.

Nota: até 100 ciclos personalizados podem ser salvos, apds o centésimo, o
equipamento substitui um dos outros ciclos personalizados com o novo ciclo criado.

3.2 Erros de sondas e sobrecarga

Rev. Fevereiro/2012
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Existem trés itens relativos ao valor medido pelas sondas:

a- temperatura do produto fora do alcance

b- sensorde temperatura do produto n&o inserido corretamente
c- sobrecarga de produto

a - Temperatura do produto fora do alcance

Se um sensor NTC é selecionado, com um intervalo de -50°C a 90°C, no inicio do
ciclo a temperatura do produto pode ser superior a 90°C, neste caso, o alarme da
sonda e o valor apresentado estao desativados.

A mensagem intermitente ("> 90°C") sera exibida, e para quando a temperatura
medida retorna dentro do intervalo especificado, ou seja, menos de 90°C.

Se, no entanto, depois de um certo atraso (configuravel pelo parametro), o valor
medido continua a ser exibido fora da faixa, isso significa que a sonda esta com
defeito e um alarme é sinalizado.

b - Sonda ndo inserida corretamente

Se um ciclo é selecionado pela temperatura e a sonda de temperatura do produto
nao esta funcionando ou nao foi inserida corretamente, um alarme sinaliza o evento
e o ciclo termina pelo tempo.

¢ - Sobrecarga

Quando o ciclo inicia ou a porta é fechada, uma verificacdo é realizada para avaliar o
risco de sobrecarga. Se o resultado for negativo, a verificacdo € repetida depois de
um periodo definido e caso permaneca negativo, um alarme de sobrecarga €
sinalizado.

A verificacdo € realizada tanto na temperatura de resfriamento/congelamento
guanto na temperatura do produto.

3.3 Ativar ciclos de temperatura negativa

Aselecéo e execucdo de ciclos de temperatura negativa pode ser ativado / desativado
usando o parametro de temperatura negativa ativando os ciclos. Se o ciclo de
temperatura negativa € desativado pelo fabricante, o conjunto de ciclos que podem
ser selecionados pelo usuario € limitado ao seguinte:

. Standard + 3 ° C por temperatura, soft

. Standard + 3 ° C pelatemperatura, hard

. Standard + 3 ° C pelo tempo, soft

- Standard + 3° C pelo tempo, hard.

Além disso, ao salvar um ciclo personalizado, 0 mesmo s6 pode ser criado a partir de
ciclos de temperatura positiva, com uma ou duas fases.

Rev. Fevereiro/ 2012 13
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NOTA: PARA IMPEDIR QUE O USUARIO DEFINA UM SET POINT DE
TEMPERATURA NEGATIVA, OS VALORES DO MINIMO DA TEMPERATURA DO
PRODUTO E CAMARA FRIGORIFICA DEVEM SER CONFIGURADOS
ADEQUADAMENTE.

(0800 70 55462) para adquirir asenha de acesso (PW3).

A Klimaquip adverte que nao se responsabiliza e se isenta da garantia em
problemas e danos causados por mau uso estando de posse das senhas PW2 e
PW3.

Esses parametros saem de fabrica configurados, porém caso deseje altera-los
Q entre em contato com a Assisténcia Técnica da Klimaquip: 0800 70 KLIMA

3.4 Controle de Temperatura

O controle de temperatura € realizado através da avaliagdo da temperatura de
resfriamento/congelamento e gera o pedido de controle de temperatura, como
mostrado na figura abaixo:

N,
>

Set point Controle diferencial Temperatura
do controlador

Fig. 3 - Controle de Temperatura

Se um compressor foi configurado para a segunda fase, ha duas possiveis situacoes:

- Se 0 modo de operagao paralela é selecionado, o controle de temperatura segue a
diagrama na fig. 3; o diferencial e o set point para cada fase sdo 0os mesmos, e a
segunda € ativada depois de ter esperado o tempo de atraso entre o inicio de
compressores diferentes;

- Se no modo de operagao nao paralela foi selecionado, o controle de temperatura
segue o diagrama na fig. 4; o diferencial para cada é a metade do diferencial de
controle, enquanto o set point para o segundo fase é igual ao ponto de definir o
controle mais metade do diferencial de controle.
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o,
>

Set point

Temperatura
do controlador

Cont. dif./2 Cont. dif./2

Controle diferencial

Fig. 4 - Controle de Temperatura com segunda fase.

Se houver mais de uma sonda no equipamento, o valor é calculado considerando-se
os valores lidos pelas sondas diferentes e as configuracdes definidas para o tipo de
calculo, que pode ser:

- Mais alto: a temperatura do abatedor é o mais elevado dos valores lidos;

- Média: atemperatura do abatedor de temperatura é a média dos valores lidos.

Esses parametros saem de fabrica configurados, porém caso deseje altera-los
entre em contato com a Assisténcia Técnica da Klimaquip: 0800 70 KLIMA
(0800 70 55462) para adquirir asenha de acesso (PW3).

problemas e danos causados por mau uso estando de posse das senhas PW2 e
PW3.

: A Klimaquip adverte que ndo se responsabiliza e se isenta da garantia em

3.5Pump down

O procedimento do pump down comega quando o compressor esta parado. Se o
compressor tem um desligamento devido a um sério alarme, o pump down nao é
executado.

Quando o pump down se inicia, a valvula correspondente é fechada e o compressor
funciona até o final do procedimento, como mostrado nafigura. 5.

Quando o processo de controle de temperatura chama o compressor para comecar,
o pump down abre avalvula e, apds um tempo de atraso, o compressor é ligado.

Se o compressor é desligado, enquanto a valvula esta aberta, a mesma se fechaeo
procedimento pump down se inicia. Porém, se a valvula for fechada enquanto o
compressor estiver ligado, a valvula é imediatamente aberta.
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Chamada do compressor

o,
Ll

Valvula Pump down Tempo
o,
>

Tempo

Compressor P

o,
>

Tempo Pump down Tempo

Fig. 5 - Pump down

O pump down termina quando o valor de baixa pressao ¢é alcangado ou a duracéo
maxima tenha decorrido, dependendo da selecéo feita relativos ao pump down (por
pressao ou pela temperatura).

Durante o pump down, uma vez que o0 compressor esta parado, a fim de alcancar a
baixa pressao, se a presséo cai ainda (por exemplo, devido a vazamentos da valvula),
0 compressor é iniciado novamente, até que a baixa presséo € alcangada. Este
procedimento é chamado auto-start.

Nota: o procedimento de auto-start observa o compressor minimo fora de tempo e
tempo minimo entre partidas diferentes do mesmo compressor, mas ndo o minimo
no tempo.

Se este procedimento tiver sido desativado, o pump down é executado sempre que a
temperatura do processo de controle de chamadas do compressor parar, se, por outro
lado, o auto start se habilitar, o pump down é executado, mesmo quando os sinais de
baixa pressao sinalizar que a pressdo aumentou e ndo ha nenhuma chamada para
iniciar o compressor.

Auto-start esta desativado nos seguintes casos:

Equipamento esta desligado;

antes de inicializagao;

se o parametro correspondente é definido como O;

em caso de alarmes de pump down;

se 0 pump down termina, depois de ter ultrapassado o esperado duragao.

entre em contato com a Assisténcia Técnica da Klimaquip: 0800 70 KLIMA

: Esses parametros saem de fabrica configurados, porém caso deseje altera-los

16

(0800 70 55462) para adquirir asenha de acesso (PW3).
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problemas e danos causados por mau uso estando de posse das senhas PW2 e

A Klimaquip adverte que ndo se responsabiliza e se isenta da garantia em
: PW3.

3.6 Compressor para devido a alarme de genéricos

Se qualquer alarme genérico tiver sido ativado, o equipamento funciona de forma
semelhante ao modo de configuragdo. De fato, em caso de alarme genérico, 0
compressor deve ser mantido ligado até que o problema seja identificado e
solucionado. O compressor € ligado por um tempo com alarme genérico (definido
pelo parametro) e desligado com alarme genérico.

entre em contato com a Assisténcia Técnica da Klimaquip: 0800 70 KLIMA

Esses parametros saem de fabrica configurados, porém caso deseje altera-los
: (0800 70 55462) para adquirir asenha de acesso (PW3).

problemas e danos causados por mau uso estando de posse das senhas PW2 e

A Klimaquip adverte que ndo se responsabiliza e se isenta da garantia em
: PW3.

3.7 Ventiladores

3.7.1 Ventiladores do evaporador

Os ventiladores do evaporador podem ser gerenciados de diversas maneiras, dependendo
das configuragGes feitas para o tipo de controle e se os ventiladores sdo desligados quando
o compressor esta desligado.

Os seguintes tipos de controle do ventilador séo:

- nenhum controle;

. com base na diferenca de temperatura entre o abatedor / congelador e a temperatura do
evaporador;

. somente com base na temperatura do evaporador.

Além disso, os ventiladores sdo desligados quando o compressor é desligado, os

parametros podem ser configurados para que os ventiladores sempre funcionem ou
funcionem somente quando o compressor esta ligado.
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Sem controle Sempre ligado
Baseado na diferenca entre
Ventiladores sempre a temperatura da camara e
ligados a temperatura do evaporador Depende da temperatura do

evaporador e do controlador
Baseado na temperatura
do evaporador apenas

Li n mpr r
A gado quando o compresso

esta ligado
Ventiladores ligados Baseado na diferenca entre
quando o compressor a temperatura da camara e Ligado quando o compressor
esta ligado a temperatura do evaporador ~ esta ligado, dependendo da
temperatura do evaporador e
Baseado na temperatura do controlador

do evaporador apenas

Se a porta é aberta, os ventiladores permanecem em seu estado atual ou param,
dependendo da configuragao dos parametros correspondentes.

Além disso, o controle pode ser gerenciado no modo de modulagao (Fig. 7) ou no modo on/
off (Fig. 6).

Controle baseado na diferenga entre a temperatura do controlador e a temperatura do evaporador

A
‘ A -
-~
Temp. controlador
Diferencial Temp. evaporador
Set point
Controle baseado na temperatura do evaporador
A
\4 =
-~

Temp. evaporador
Diferencial

Set point

Fig. 6 - Controle do ventilador do evaporador LIGADO/DESLIGADO
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=
=

Controle com base na comparagédo. entre a temperatura do abatedor e temperatura do

evaporador.
Minimo saida /

. ) - Temp. controlador
Set point Diferencial Temp. evaporador

Méaximo saida

»
>

Méaximo saida
\ Minimo saida

Temp. evaporador

»
>

Set point Diferencial

Fig. 7 - Controles de modulacéo dos ventiladores do evaporador

Os ventiladores saem configurados de fabrica para que funcionem somente quando o
compressor estiver ligado.

Esses parametros saem de fabrica configurados, porém caso deseje altera-los
entre em contato com a Assisténcia Técnica da Klimaquip: 0800 70 KLIMA
(0800 70 55462) para adquirir asenha de acesso (PW3).

A Klimaquip adverte que ndo se responsabiliza e se isenta da garantia em
problemas e danos causados por mau uso estando de posse das senhas PW2 e
PW3.

3.7.2 Ventiladores do condensador

Os ventiladores do condensador podem ser gerenciados no modo de modulagéo (descrito
nafig. 9) ou no modo de ligar/ desligar (fig. 8).

O comportamento é, no entanto diferente quando o compressor € iniciado, como a
ativagao limite tem como diferencial fixa de 0,2°C.

Em caso de erros de sonda, os ventiladores estdo sempre ligado.
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4 3

20

Se compressor parar devido a alarme de genéricos, é porque foi configurado de tal maneira,
e além disso, caso o ventilador do condensador, a sonda de temperatura e a saida foram
configurados, os ventiladores vao estar sempre ligados. Se a sonda de temperatura do
condensador ndo foi configurada, mas a saida sim, os ventiladores estardo sempre
desligado.

1° inicio

4

A >
>
Temp. condensador

Setpoint |02 )

Diferencial

Fig. 8 - Controles dos ventiladores do condensador LIGADO/DESLIGADO

Maximo saida

Minimo saida

»
>

Temp. condensador

Diferencial

Fig. 9 - Controles de modulacéo dos ventiladores do condensador

Os ventiladores saem configurados de fabrica para que funcionem somente conforme
figura 8.

Esses parametros saem de fabrica configurados, porém caso deseje altera-los
entre em contato com a Assisténcia Técnica da Klimaquip: 0800 70 KLIMA
(0800 70 55462) para adquirir asenha de acesso (PW3).

A Klimaquip adverte que ndo se responsabiliza e se isenta da garantia em
problemas e danos causados por mau uso estando de posse das senhas PW2 e
PW3.
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3.8 Instru¢Bes de Manuseio

3.8.1 Menu Principal - Arvore de funcdes

1. IEI Ligado/Desligado

Ciclo

Repetir

Standard

Personalizado

b.E !Conserva@éo
a. IE Termoregulacéo

b. E Degelo
c. E! Ventiladores
d. Ia Alarme
e. . Outros Ajustes
C.E Horas Trabalhadas
d|: :i Mudar Idioma/PW1

nestes passos

ﬁnserir a senha PW1

(usuario avangado) para entrar
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Continuag&o da Arvore de funcgées

7. g Servigo

a. Informacéo

b. Ajustes Servico

a. Config. Porta Serial

b. Horas Trabalhadas

C. Calibrar Sondas

nestes passos

d. Termoregulacéo

(manutencgéo) para entrar

ﬁnserir a senha PW2

C. Gestdo Manual

d. Default/PW2/Alarmes

e. Configuracéo

f. Configuracéo 1/0

g. Ajustes Fabrica

(fabricante)

para entrar
nestes passos

h. Teste /0

ﬂnserir a senha PW3

i. Inicializagdo/PW3

8. I:I Relégio

9. @ Registro
a.@ HACCP

blﬂ Alarmes
C-@ Impressora

10. Blogueia teclados
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1 PROOUCT 42.°1 C
E T ROOM 5.7 C 2
TIMER BE3E"
; ;
Fig. 10

Atela pode ser dividida em quatro areas principais, contendo diferentes informagées:

Ramo de menu acessado pelo usuario, onde o endereco da tela

(Relativas ao mapa de menu) pode ser exibido no canto superior direito (veja
Fig. 10)

Dois principais valores relacionados com a fungdo em questéo

Vérias informacdes (veja a tabela abaixo)

Ferramentas para navegar o software

Especificamente, a barra na parte inferior (3) apresenta os seguintes icones:

Ly ~ -
[ M Fase de conservagéo definido

—_

Degelo em andamento ou pendentes (se piscar)
Compressores ligados

Ventiladores ligados

Alarmes ativos

HACCP alarmes ativos

Erro de sonda produto

EEEE®mER

Adireita da barra inferior (4), por outro lado, contém as seguintes informacdes:

Inicio do ciclo personalizado

Parar

B
T

aux ¢ Controle de acesso de saida auxiliares

= A . ~ ~
[ Acesso as configuragdes fase de conservagéo
—_

Acesso operagdo continua

i3
L 2R 12

Configuracoes de acesso e controle de degelo

Controle de acesso de luz

|2
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m Pausa
m Iniciar
Repetir ciclo
Salvar

Acessar parametros de configuracéo

T|¢

Inicio do ciclo padréao

=

Nota: indica que apenas uma opc¢ao esta disponivel, enquanto mostra
gue o usuério pode escolher entre varias opgoes disponiveis.

3.8.2 Ligado/Desligado (Ramo da Arvore 1)

Este menu é utilizado para ligar e desligar o equipamento, isto &, do estado de OFF para ON
evice-versa. Para alterar o status pressione por 3 segundos.

3.8.3 Ciclo (Ramo da Arvore 2)

Usado para exibir o ciclo em andamento ou executar um ciclo selecionado a partir do tltimo
concluido ou os ciclos padréo ou personalizado definido. O equipamento exibe a tela
seguinte, quando execugé&o de um ciclo:

+3"C TEHP SOFT
1 PRODUCT 42.°1
ET ROOM B.7F ¢
TIMER BE98'
) a
R @
Fig. 11

Isso mostra a informacéo sobre o tipo do ciclo (por hora / por temperatura, hard / soft).
Por outro lado, se nenhum ciclo é executado, ao acessar esse menu havera trés submenus
exibidos: REPETIR, STANDARD, PERSONALIZADO.

3.8.3.1 REPETIR (ramo da &rvore 2.a)
Se entrar no ramo 2.a da arvore func¢des, uma tela é exibida mostrando as informacdes
sobre Ultimo ciclo concluido, com a primeira linha que contém o REPETIR, no meio é um

icone que mostra o tipo de ciclo selecionados e as principais variaveis medidas, enquanto as
duas dltimas linhas mostram o nome do ciclo;
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Pressionando durante 3 segundos inicia o ciclo e 0 equipamento retorna para exibir a
telamostrada na figura 11.

3.8.3.2 STANDARD (ramo da arvore 2.b)

Este submenu exibe os ciclos padrédo disponivel.

Use e pararolar a lista dos ciclos padréo, pressione por 3 segundos para
iniciar o ciclo exibido naquele momento, uma vez o ciclo foi iniciado, retorna a tela
mostrada na figurall. O led com o simbolo acende paraindicar que um ciclo estd em
operacao. Para interromper o ciclo a qualquer momento, pressione . O status de pausa

e de operagao € indicado no nimero 4 da figura 10 e conforme tabela
acima.

Nota: a fase de conservagao é selecionada por padréo para o ciclo padrédo, enquanto
osetpointéde 2°C.

3.8.3.3 Personalizado (ramo da arvore 2.c)

Este submenu descreve os varios ciclos personalizado (definido pelo usuario, até um
méximo de 100 ciclos). Use e para rolar a lista dos ciclos de personalizados, e
pressione durante 3 segundos para iniciar o ciclo exibido naquele momento, uma vez
que o ciclo foiiniciado, retorna a tela mostrada na figura 11.

** Para maiores detalhes sobre a criagao de ciclos personalizados, ver item 3.8.7 a.

3.84 Conservacéo (Ramo da Arvore 3)

Este menu pode ser usado para iniciar ou modificar a fase de conservacéo. A tela exibida é
semelhante ao mostrado nafigura 11, e € usado para definir os principais parametros.
** Para maiores detalhes sobre conservacao, veritem 3.8.7 b.

3.85 Esterilizac&o (Ramo da Arvore 4)

N&o disponivel.

3.8.6 Sonda de Aquecimento (Ramo da Arvore 5)

Na&o disponivel.
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3.8.7 Ajustes (Ramo da Arvore 6)

O menu Ajustes da acessos as paginas das funcdes disponiveis apenas para usuarios
avancados; na verdade, para acessar este menu uma senha precisa ser digitada (PW1 —
1234). Lembre-se que algumas telas séo exibidas somente se as fungdes correspondentes
estao disponiveis.

O menu mostra as configura¢@es no submenus superior e quatro no meio:

a. Ciclo Personalizado
b. Conservacéo

c. Horas trabalhadas
d. Mudar idioma

3.8.7.a- Ciclo Personalizado (ramo da arvore 6.a)

Este submenu é usado para definir um ciclo personalizado. Primeiro de tudo que o usuario
pode escolher é o ciclo padrédo a ser usado como base para a criagao do ciclo de costume:
-Std 3° C soft (ramo da &rvore 6.a.a)

-Std 3° C hard (ramo da arvore 6.a.b)

-Std -18 ° C soft (ramo da arvore 6.a.c)

.Std-18° C hard (ramo da &rvore 6.a.d)

-Completo (com trés fases) (ramo da arvore 6.a.€).

Os dois ciclos béasicos 6.a.a e 6.a.d contém os parametros para o ciclo com apenas uma
fase; os parametros podem ser definidos usando e (para aumentar ou diminuir os
valores), e os valores devem ser confirmados pressionando . Uma vez que o valor do
parametro foi definido, o cursor se move automaticamente para o préximo parametro, e
depois de ter definido o Gltimo parametro, a tela para salvar o ciclo personalizado é exibida.
A mesma coisa ocorre quando a sele¢éo dos dois ciclos e 6.a.b 6.a.c (duas fases), no
entanto, existem mais parametros (as relativas a segunda fase).

Selecéo de um ciclo completo, ou seja, com trés fases, o procedimento para configurar o
ciclo de costume € o mesmo, porém existem mais parametros para definir. Em cada passo a
Ultima linha do visor mostra a fase correspondente ao parametro a ser criado naquele
momento.

Nota: o nome usado para salvar os ciclos personalizados pode ter um maximo de 15
caracteres. Os personagens sdo selecionados por rolagem a lista (em ordem
alfabética), utilizando e , € para confirmar o caractere uma vez com ,
uma vez que o nome desejado tenha sido definido, pressione durante 3 segundos para
salva-lo. Confirmagao CICLO (guardadas, pressione MENU para o menu principal)
informa ao usuario que o ciclo foi salvo.
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Nota: pressione aqualquer momento, para retornar ao passo anterior.

Nota: se os ciclos de temperatura negativa estdo desativados, apenas os ciclos 6.a.a e
6.a.b estdo disponiveis.

3.8.7b Conservagéo (ramo daarvore 6.b)

Este menu é usado para configurar todos os parametros relativos a fase de conservagéo. Em
da mesma forma como descrito para 0 menu 6 (Configuragdes), a parte superior do visor
mostra a seqiiéncia CONSERVACAO, enquanto no meio s&o quatro submenus:

- Outros Ajustes (ramo da arvore 6.b.e)

- Termoregulacéo 6.b.a (ramo da arvore 6.b.a)

- Degelo (ramo da arvore 6.b.b)

-Ventiladores (ramo da arvore 6.b.c)

- Alarmes (ramo da arvore 6.b.d)

Ao entrar em cada um destes submenus, os varios parametros podem ser definidos na

mesma maneira Como nos menus anteriores (usando e escolher os diversos
valores e pressione , para retornar ao menu anterior pressione a qualquer
momento.

Nota: na pagina para configurar os parametros, a primeira linha do visor mostra
0 nome do submenu relativa ao parametro que esta sendo definido, como mostrado

nafigural2.
1 PRODOUCT 42.° C
ET ROaH ES°7 C
SETPOINT 628
A
RO 2.3
Fig. 12

3.8.7.c Horas trabalhadas (ramo da arvore 6.c)
Isso mostra as horas trabalhadas de todos os principais dispositivos conectados ao
equipamento, para monitorar a manutencgao periodica. Para percorrer a lista utilize as

e ,e pararetornar o menu anterior.

3.8.7 d Mudar idioma (ramo da arvore 6.d)

O usuério pode selecionar um dos idiomas carregados na memoria do equipamento, além
disso, a unidade de medida pode ser escolhido, entre Sl (sistema internacional) e Imperial
(Temperatura, expressoem ° C ou F ° e a data expressaem dd/ mm/aaouyy/mm/dd).

A outra fungdo disponivel neste menu é a possibilidade de mudar PW1 senha.
Atela é navegada da mesma forma como descrito para as outras telas.
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3.8.8 Manutenc&o (Ramo da Arvore 7)

O menu de Manutencdo pode ser acessado somente quando digitar uma senha;
dependendo da password entra em um nivel de acesso com diferentes telas a serem
exibidas:

Senha PW2: acessa as telas nivel de manutencéo somente;

Senha PWa3: acessa todas as telas do equipamento (Nivel do fabricante).

Algumas telas sdo exibidas somente se a fungdo correspondente esta disponivel.
A principal caracteristica das telas de manuten¢do menu (7) é que a primeira linha da
display, a direita, mostra o endereco da tela, com referéncia ao mapa do arvore de funcdes
descritas acima.

Room temp. min setpoint
-48,8°C
Room temp. max setpoint
18,8°C

Fig. 13

Nota: Fig. 13 mostra um exemplo de referéncia para o mapa datela:
"7ba" de fato indica que, dentro do menu, depois de ter escolhido ramo "b" e 0
subramo "A", 0 usudrio acessou a tela para configurar a porta serial.

=
=

28

As senhas PW2 e PW3 saem configuradas de fabrica por se tratar de alteragdes
importantes. Porém caso deseje alterar alguns desses itens descritos abaixo,
entre em contato com a Assisténcia Técnica da Klimaquip no telefone 0800 70
KLIMA (0800 70 55642).

A Klimaquip adverte que ndo se responsabiliza e se isenta da garantia em
problemas e danos causados por mau uso estando de posse das senhas PW2 e
PW3.

3.8.8alnformacgado (ramo daarvore 7.a)
Este menu apresenta informacdes sobre o hardware e as versdes de firmware e software.

Carel S.p.A
FLETOMFCOE \Mer. 1LBEEIS
Hardware: pC0z
Boot:  B4.82 B32.-07-86
Eios=: B4.18 288287
Manual:  +E2EZ2BE5H

Fig. 14

Rev. Fevereiro/2012



Kllmuql,lp MANUAL DE OPERACAQO /
TECNOLOGIA DO FRIO LINHA GOURMET

3.8.8 b Ajustes Servico (ramo da arvore 7.b)

Este ramo inclui as seguintes funcdes:

ramo da arvore 7.b.a - Config. portas seriais: usado para definir todos os parametros
necessarios para conexdo ao sistema de supervisdo, que dependem do tipo de placa
opcional e o protocolo de ligagao selecionado.

ramo da arvore 7.b.b - Defina horas trabalhadas: usado para selecionar os limites de tempo
diferentes para as planejadas de manutencéo dos varios dispositivos.

ramo da arvore 7.b.c - Calibrar sondas: usado para definir o deslocamento a ser adicionado
/ subtraido do valor lido pela sonda, de modo a dar uma resposta mais indicagéo precisa da
temperatura adquiridos.

ramo da arvore 7.b.d - Termoregulagao: caracteristicas dos parametros relativos a controle
de temperatura, estas podem ser modificadas durante a partida ou durante a manutengao
do equipamento, exceto aqueles abrangidos pela nivel do fabricante de acesso (password
Pw3).

3.8.8 ¢ Gestao Manual (ramo da arvore 7.c)

Utilizada para passar de automatico para o modo de operagdo manual para cada
dispositivo conectado ao equipamento.

As saidas digitais podem ser ON ou OFF, enquanto para as saidas analdgicas podem ser
selecionados em porcentagem. Os valores padrao sédo Auto. Manual de opera¢do manual
ignora a termoregulagdo, mas ndo os limiares para varios alarmes, de modo a garantir a
seguranca do sistema. Este modo é normalmente usado para testar o funcionamento dos
dispositivos individuais, ou para definir um valor predefinido para certa saida.

3.8.8.d Default/PW2/Alarmes (ramo da arvore 7.d)

Usados para definir os valores padréo para os parametros de fabrica, portanto, anula todas
as configuracdes personalizadas e reinicia o equipamento com as configuragdes padrao.
Esta tela pode também ser usada para alterar PW2 senha e excluir os dados relativos aos
alarmes que foram salvas.

3.8.8.e Configuragéo (ramo da arvore 7.e)
Para selecionar todas as principais fungdes, tais como o funcionamento de cada dispositivo
e se houve ou n&o os varios componentes e acessorios séo montados.

3.8.8.fConfiguragéo | / O (ramo da arvore 7.f)

Neste menu, as fungdes podem ser definidas para cada canal de | / O; para cada entrada ou
saida, uma sonda ou dispositivo conectado pode ser selecionado. Uma vez que uma sonda
ou um dispositivo foi selecionado e designado para a respectiva entrada ou saida, ela nao
pode mais ser selecionado. Para o sistema operacional digital | / O, o tipo de dispositivo
também pode ser definido (ou NF); para as saidas analdgicas, 0s valores maximos e
minimos podem ser definidos, enquanto que para as entradas digitais o tipo de sonda e da
faixa de operacéo pode ser configurado.

3.8.8.g Ajuste de Fabrica (ramo da arvore 7.9)
Usado para selecionar e definir os parametros que podem ser configurados pelo fabricante.
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3.8.8.h Testede |/ O (ramodaarvore 7.h)
Usado para verificar o estado e a operagéo da entrada e saida de canais.

3.8.8.iInicializacdo/PW3 (ramo da arvore 7.i)

Esta tela é usada para restaurar os valores padréao de parametros (definidos pela CAREL);
escolha "Default CAREL" cancela todas as configuragdes personalizadas feitas e reboots
Blast Chiller, restaurando com as configurages iniciais.

Além disso, a senha PW3 pode ser alterada.

3.8.9 Reldgio (Ramo da Arvore 8)

Este menu é usado para definir a data e a hora do relégio.
Nota: o tipo de exibicdo de data e hora pode ser selecionado utilizando o parametro
correspondente.

3.8.10 Registro (Ramo da Arvore 9)

O menu de log de dados é usado para acessar a lista de HACCP alarmes, os outros alarmes
e imprimir os relatérios HACCRP Esta tela, de fato possui trés submenus:

-9.a HACCP: exibe os alarmes HACCP;

-9.b Alarmes: exibe todos os outros alarmes;

- Imprima 9.c: usado para imprimir os ultimos cem alarmes HACCP e os cem ultimos ciclos
completos.

3.8.11 Bloquear Teclado (Ramo da Arvore 10)

Usado para bloquear / desbloquear o teclado. Para bloquear / desbloquear o teclado,
pressione e juntos. Para evitar que pessoas ndo autorizadas alterem as
configuracGes do equipamento, uma vez que o teclado estiver bloqueado, ele sé pode ser
desbloqueado, inserindo uma das trés senhas, PW1, PW2 ou PW3.

3.9 Degelo

Afuncéo de degelo pode ser ativada nos seguintes casos:

. antes de executar um ciclo;

-antes de iniciar a fase de conservacao;

-nafase de conservagéo, caso o tempo entre degelos tenha expirado;

-nafase de conservacgéo, caso for definido usando a programacéo;

-nafase de conservagao, se for chamado pela ativacdo do degelo digitais de entrada;
-nafase de conservagao, se for iniciado a partir do teclado;

-nafase de conservagéo, se for chamado pelo sistema de supervisao;

-manual.
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O degelo pode ser gerenciado em um dos seguintes modos, dependendo das
configuracBes dos parametros correspondentes:

- pelatemperatura, com aquecedor elétrico;

- pelatemperatura, com ciclo reverso (gas quente);

- pelo tempo, usando aquecedor elétrico;

- pelo tempo, com ciclo reverso (gas quente);

- pelo tempo, com aquecedor elétrico e controle de temperatura.

O degelo por temperatura s6 pode ser executado se a sonda de temperatura do
evaporador foi configurada, caso contrério, o degelo pode ser executado apenas pelo
tempo.

Degelos com controle de temperatura podem ser executados somente se o sonda de
temperatura do evaporador é instalada e esta funcionando corretamente. Neste
caso, o relé esta fechado quando a temperatura alcanca o limite final de degelo e é
aberto quando a temperatura é inferior a temperatura final de degelo de menos da
temperatura diferencial de descongelamento controlado. Degelos com controle de
temperatura so pode final por tempo.

O principio de funcionamento do degelo por temperatura é mostrado na figural5.
Quando o degelo ¢é acionado, o sistema verifica se o valor medido pela sonda de
temperatura é inferior ao limiar de temperatura de inicio (ponto A), se a verificagdo €
positiva, depois de ter esperado o tempo de atraso do degelo de ativagdo, o degelo
comega (ponto b).

‘\ Temperatura da sonda do evaporador

Inicio

\_J

A B c Tempo

Diferenca do degelo inicial

Fig. 15 - Degelo por temperatura
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O degelo ndo pode comegar nos seguintes casos, nem mesmo se as condi¢es
forem adequadas:
. se o degelo entrada digital ndo foi ativado;
. se 0 temporizador do compressor estd em andamento;
. se 0 alarme de baixa pressao esta ativo (s6 para o degelo com reverso ciclo);
. se 0 pump down esta ativo;
- nomodo de operagado continua;

se a porta do abatedor / congelador é aberta (s6 para o degelo com ciclo reverso e
seocompressorestadesllgado)

se 0 alarme de temperatura alta condensador é ativado (apenas para o
degelo com ciclo reverso);
. se um alarme genérico é ativo.
Quando o sistema ativa o degelo antes de iniciar um ciclo e o degelo estiver
pendente, o visor mostra o ciclo sendo executado em tela com o icone do degelo
piscando, informando ao usuario que o ciclo ndo pode iniciar. Se, por outro lado, o
degelo é definido antes da fase de conservagao, o icone pisca, mas o0 programa
também comeca a fase de conservacéo como o degelo também pode ser executado
durante esta fase.
O degelo por temperatura pode terminar se o valor lido pela sonda excede o limite
final de temperatura, ou porque a duragdo maxima do degelo ultrapassou. Neste
caso, é gerado um alarme.
Um alarme também é gerado se o degelo termina porque o sensor de temperatura
esta quebrado.
Durante o degelo, os ventiladores podem ser ligados ou desligados, em qualquer
caso, no final do degelo fase de gotejamento pode ser definido, dependendo das
configuracOes do parametro correspondente
(Ajuste do tempo de gotejamento para O pula a operagéo).
No final da fase de degelo:

se a fase de gotejamento foi definida, os compressores estdo parados usando o
pump down (se ativado). Se, por outro lado, nesta fase ndo for definida, os
compressores permanecem no estado anterior e retoma o controle normal;
. se 0 gotejamento e a fase pds-gotejamento forem definidos, os ventiladores serao
desligados. Se, por outro lado, essas fases ndo forem definidas, os ventiladores
permanecem no estado anterior e retoma o controle normal;
. orelé de degelo é desativado;
- oretardo do alarme p6s-degelo é desativado;
. se hachamadas de descongelamento pendentes, estes sao repostos.
. 0 degelo também pode ser concluido:
. se aentrada digital foi desativada;
- interrompido a partir do teclado, supervisor ou entrada digital;
- se afase é terminada a partir do teclado ou controladas pelo supervisor.
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Nota: nestes casos, 0 gotejamento e pds-gotejamento sao ignorados.

3.9.1 Degelo Scheduler

O degelo pode ser programado de trés formas diferentes (como mostrado na Fig. 16).

1. O primeiro degelo se inicia na fase de conservagéo e os proximos degelos planejados nos
intervalos entre degelos;

2. Primeiro degelo em um determinado momento (pré) e os préximos degelos previstos no
intervalos entre degelos;

3. degelos em tempos determinados (até 8).

¥

>
Tempo entre degelos Tempo entre degelos Tempo
hh:mm
2
>
Tempo entre degelos Tempo entre degelos Tempo
hhl:mml hh2:mm2 hh3:mm3 hh4:mm4
v L4 v S
>
Tempo

Fig. 16 - Degelo Scheduler

Nota: o intervalo entre degelos deve ser sempre definido, como ele é usado se houver
problemas com o reldgio interno (Real Time Clock).

3.9.2 Descongelamento manual

O degelo manual pode ser ativado pelo usuério a partir do menu de Conservagéo (lado
direito da barra na parte inferior), independentemente da fase de conservacéo esta em
andamento.

O degelo manual s6 envolve a ativagédo dos ventiladores do evaporador (de acordo com a
configuracéo do funcionamento do ventilador durante o degelo) para o conjunto de
duragdo maxima, ou até que o usudrio pare-o manualmente.

As fases de gotejamento e p6s-gotejamento, se definido, sdo realizadas.

Nota: para este tipo de degelo, a sonda do evaporador ndo é normalmente previsto,
no entanto, se este estiver configurado, os limiares de inicio e fim de degelo pode ser
definido.

O degelo sai configurado de fabrica no modo Manual (item 3.9.2).
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entre em contato com a Assisténcia Técnica da Klimaquip 0800 70 KLIMA

Esses parametros saem de fabrica configurados, porém caso deseje altera-los
: (0800 70 55462) para adquirir asenha de acesso (PW3).

3.10 Instrucbes de seguranca

- Desligar o aparelho da tomada antes de limpar e sempre que seja necessario efetuar
manutencoes.

- Nunca utilizar tomadas sem fio de terra, nem adaptadores ou extensdes.

- Nuncaligar o aparelho atomada com as médos molhadas.

3.11 Inatividade Prolongada
Quando se preveem longos periodos de inatividade, aconselha-se o seguinte:

- Desligar o aparelho da tomada.

- Retirar todos os produtos alimentares.

- Efetuar as operag8es de manutengéo.

- Deixar as portas entreabertas para evitar a formagéo de odores.

4. Manutenc¢éo
4.1 Limpeza e detergente adequado

Usar um detergente desinfetante ou um detergente neutro ou suavemente alcalino
(recomendado para superficies metalicas) seguido por uma solucéo desinfetante. Estes
detergentes sdo necessarios para matar ou neutralizar os microrganismos das
superficies em contato com a comida armazenada. Contudo, tém que se escolher com
cuidado porque alguns séo toxicos e devem apenas ser usados em superficies que ndo
estejam em contato com comida.

4.2 Limpeza inicial da camara
Antes de colocar o equipamento em funcionamento é aconselhavel limpar

completamente o interior com um detergente suave e agua e, em seguida, com agua e
uma solucéo desinfetante. Deixar 0 equipamento secar ao ar livre.
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4.3 Limpeza periddica

Deve-se limpar o equipamento quando a carga de produto esta no seu ponto mais
baixo.

Para limpar as superficies interiores e exteriores devem-se efetuar os seguintes passos:

- Desligar o aparelho da corrente e retirar todos os alimentos do seu interior.

- Abrir as portas para permitir que o equipamento alcance a temperatura ambiente

- Retirar todas as grelhas, as calhas e o suporte de calhas e limpa-los.

- Limpar cuidadosamente as superficies, usando um pano tmido.

- Limpar com agua e um detergente adequado.

- Enxaguar com agua pura e secar cuidadosamente

- E absolutamente desaconselhavel a utilizacdo de jatos de agua sob presséo,
sobretudo na diregéo do grupo frigorifico.

4.4 Manutencao extraordinaria e reparacdes
Para assegurar uma longa duracéo e um funcionamento correto do sistema frigorifico,
devem efetuar-se regularmente manutengdes ao condensador, procedendo-se do

seguinte modo:

- Desligar o aparelho da tomada, retirando o plug.
- Passar o aspirador ou um pincel pelo condensador, no sentido das aletas.

A manutencdo extraordinaria e as reparacdes devem ser efetuadas por pessoal

especializado e o uso de pegas que ndo sé&o de origem, liberta o fabricante de toda a
responsabilidade e anula a garantia.

Caso haja alguma irregularidade, favor entrar em contato com a Assisténcia Técnica
da Klimaquip no nimero 0800 70 KLIMA (0800 70 55462).
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5. Anomalias

Ao notar anomalias ou funcionamentos irregulares, antes de chamar os servicos
técnicos verificar se:

- Ointerruptor geral esta iluminado.

- As portas fecham corretamente.

- A gaxeta da porta atua corretamente.

- O equipamento nao esta perto de fontes de calor.

Apos verificacdo na tabela abaixo e constatacdo de um real defeito, entre em
contato com o representante ou com a fabrica e, solicite a visita de um técnico.

Sem alimentagao elétrica Verifique a alimentag&o
Magquina nao liga Cabo de alimentagao partido Substitua o cabo
Disjuntor desarmado Rearme o disjuntor
Maquina liga mas Tensdo inadequada Corrigir problema de alimentacao
compressor ndo Pressostato de alta ativo Aguarde a pressédo baixar
parte, ou funciona Protetor térmico defeituoso Substituir relé
por curtos periodos Capacitor com defeito Substituir capacitor
Ventilador d? Temp. interna muito elevada Verifique a temperatura
evapora_dor LD Tempo de gotejamento Verifique a indicagdo def no visor
funciona
. ~ Evaporador bloqueado Execute ciclo de degelo
Equipamento n&o : o )
tem rendimento Conqensat.Jor sujo Ver!f!que o ca'lpltulo 4
Ambiente inadequado Verifique capitulo 2

Se tais controles forem negativos, é aconselhavel retirar 0 que se encontra no
interior do mével, desliga-lo da corrente e entrar em contato com a Klimaquip no
numero: 0800 70 KLIMA (0800 70 55462).
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6. Certificado de Garantia

A Empresa Klimaquip S/A Tecnologia do Frio, como fabricante, garante ao
primeiro comprador—usuario, os objetos da relagao abaixo:

a) PRAZO, COMPROVACAO E CONDICOES DE GARANTIA:;

- Os equipamentos Klimaquip tém garantia de um (1) ano, contada a partir da
data de emisséo da nota fiscal.

- Esta garantia é dada exclusivamente contra defeitos de fabricagdo, projeto,
montagem ou pegas.

- Para comprovacéo do prazo de garantia, o cliente deverd apresentar a primeira
via da nota fiscal de compra. Na auséncia desta, sera valida para contagem do
prazo de garantia, a data de fabricacao escrita na etiqueta de identificacéo fixada
no equipamento.

b) ENTREGA TECNICA OU MANUTENCAO:

A Klimaquip garante aos seus equipamentos assisténcia técnica permanente, no
caso de solicitagdo de atendimento em garantia, em cidades onde a Klimaquip
nao dispde de Assistente Técnico Autorizado, ficara a cargo do Cliente:

- Custos com deslocamento nos casos em que a localidade do solicitante estiver
acima de 100 km da Assisténcia Autorizada mais proxima.

- Custos com hospedagem, deslocamento, translado e alimentac&o, nos casos em
que for necesséaria a permanéncia do técnico na cidade do solicitante para a
continuidade/concluséo do(s) servico(s).

- Custos com deslocamento de equipamentos, caso seja necessario o envio a
fabrica parareparo.

- Custos com o retorno do Técnico em atendimentos destinados a Entrega
Técnica, caso os pontos prediais exigidos para a instalacdo do equipamento ndo
estejam conformes e de acordo para a execugao do servico.

- Caso no atendimento em Garantia o equipamento ndo apresente defeito e/ou o
defeito apresentado ndo estiver coberto pelos termos de garantia, as despesas de
deslocamento, hora técnico, hospedagem, alimentacéo (caso necessario) serdo
repassados ao cliente.

¢) ESTAO EXCLUIDOS DA GARANTIA:

Danos causados pela falta de manutencéo e limpeza (manutencéo preventiva).
Avarias resultantes de impericia do operador, uso indevido e acidentes de
qualquer natureza.

Defeitos ou danos oriundos da prolongada falta de utilizac&o.
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Problemas com rede de alimentac&o do local onde o equipamento encontra-se
instalado, tais como raios, quedas de tens&o, etc.

Defeitos decorrentes de intervencdes efetuadas por terceiros ndo autorizados pela
Klimaquip.

As seguintes pec¢as: lampadas, gaxetas, sonda espeto, vidros e filtros de agua.
Qualquer problema oriundo de transporte (transportadora): amassados e
arranhdes no equipamento, por exemplo.

d) EXTINCAO DA GARANTIA:

Pelo término do prazo de validade.

Pela introducéo de modifica¢des ou alteracdes no projeto do equipamento, e uso
de acessorios improprios.

Atendimento (entrega técnica ou manutengdo) prestado por terceiro ndo
autorizado.

Pela suspenséo ou atraso nos pagamentos das prestacdes vencidas ou a vencer.

e) DISPOSICOES GERAIS:

A fabrica ndo se responsabiliza por pecas estragadas ou perdidas no transporte,
sendo que 0s riscos e custos deste sdo por conta do comprador. As pecas
substituidas, sem débito, em decorréncia da garantia, sdo de propriedade do
fabricante.

S&o de responsabilidade do cliente ou reclamante, as despesas decorrentes de
atendimento de Assisténcia Técnica, quando as mesmas forem julgadas
improcedentes.
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Entrega Técnica

NUmero de Série: [ ]

Técnico:

Certificamos que todos os itens de preparacdo da entrega técnica foram verificados e outras
inspe¢Oes e operacBes foram executados para assegurar o pleno funcionamento da méaquina,
garantindo que o cliente tem total conhecimento de funcionamento, e que também foi instruido
a proceder de acordo com o manual no que diz respeito a cuidados e manutencdo do
equipamento.

Observacdes:

Assinatura com carimbo do técnico responsavel
Cliente:

Declaro que recebi o produto acima identificado em perfeitas condicbes de uso e
funcionamento, estando também de pleno acordo com as normas de garantia do fabricante,
tendo recebido inclusive o manual de instru¢bes do produto, estando ciente dos itens
assinalados abaixo relacionados:

- Caracteristicas elétricas e aterramento

- Cuidados com o equipamento

- Operagéo do equipamento

- Manutengao preventiva

- Garantia

Observacdes:

Assinatura com carimbo do cliente
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Entrega Técnica

imaquip

Destaque e envie para a Kl

Técnico:

Certificamos que todos os itens de preparacdo da entrega técnica foram verificados e outras inspecdes e
operagdes foram executados para assegurar o pleno funcionamento da maquina, garantindo que o cliente tem
total conhecimento de funcionamento, e que também foi instruido a proceder de acordo com o manual no que diz
respeito a cuidados e manutencédo do equipamento.

Observacoes:

Assinatura com c. 0 do técnico responsavel

Cliente:

Declaro que recebi o produto acima identificado em perfeitas condi¢fes de uso e funcionamento, estando
também de pleno acordo com as normas de garantia do fabricante, tendo recebido inclusive o manual de
instrugGes do produto, estando ciente dos itens assinalados abaixo relacionados:

- Caracteristicas elétricas e aterramento

- Cuidados com o equipamento

- Operagdo do equipamento

- Manutenc&o preventiva

- Garantia

Observagoes:

Assinatura com carimbo do cliente
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